
コース料理のご案内

〒240‐0114

神奈川県三浦郡葉山町木古庭217

TEL:046-878-8822

【営業時間】

平日 ランチタイム 11:00～15:00(14:00LO)

ディナータイム 17:00～21:00(20:00LO)

土日祝 11:00～21:00 (20:00LO)

【定休日】 なし

【アクセス】横浜横須賀道路 横須賀ICすぐ

【駐車場】 最大26台

【Instagram】
https://www.instagram.com/torigin_hayama/

【ご予約】お電話または下記リンクより

承っております

葉山鳥ぎん本店

tel:046-878-8822
tel:046-878-8822
tel:046-878-8822
tel:046-878-8822
tel:046-878-8822
https://www.instagram.com/torigin_hayama/
https://www.instagram.com/torigin_hayama/


お祝い等の
『特別な日』に
～特別コース～

・季節の前菜盛合せ

・お造り三点盛り
・季節の茶碗蒸し
・焼き鳥
・季節の天ぷら
・本日の魚料理
・本日の炭火焼き肉料理
・お好みの釜めし

…メニューよりお選びください

・甘味

8,000円（税込）

◆コース料理のご予約は3日前までにお
願いいたします。（ご予約状況によって
はお受けできない場合もございます）

◆ご予約は２名様より承ります

◆釜めしは各コースとも、2名様でおひ
とつをご用意させていただきます

◆葉山コース・鳥ぎんコースでは追加料
金で釜めしの変更や釜めしの追加注文も
承っております

◆お料理の内容は季節や仕入れ状況に
よって変更となります

8名様から16名様までの
個室もご用意しております

ご家族・ご友人とのお食事に

～鳥ぎんコース～
・前菜
・本日のサラダ
・焼き鳥
・茶碗蒸し（夏季は冷製）

・天ぷら
・とり三色釜めし

4,000円（税込）

釜めしや焼き鳥の
お持ち帰りも承っております

ご法要に
～葉山コース～

・季節の前菜盛り合わせ
・お造り三点盛り
・本日のサラダ
・茶碗蒸し（夏季は冷製）
・焼き鳥
・天ぷら
・とり三色釜めし
・甘味

5,500円（税込）
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